Atelier No.02

KARTA DAN

Zapraszamy do odkrycia petnej kompozycji smakow Atelier No.02 — od lekkich
przystawek, przez sycace dania gtéwne, az po autorskie koktajle i stodkie zakonczenie

kolacji.

DOKUMENT DEMONSTRACYIJINY

Niniejsza karta jest elementem ilustracyjnym projektu demonstracyjnego ,Atelier No.02", przygotowanego
przez KP_Code Digital Studio jako przyktadowa realizacja dla branzy gastronomicznej. Prezentowane
pozycje i ceny stuza wytacznie prezentacji projektu i nie stanowia oferty handlowej. Na podstawie tego
dokumentu nie mozna ztozy¢ zamaowienia ani dokonac rezerwacji.

Przystawki

Risotto z Gruszka i Szaiwia
Ryz Carnaroli, karmelizowana gruszka, masto szatwiowe, parmezan dojrzewajacy.

WEGETARIANSKIE

Carpaccio z Poledwicy
Poledwica wotowa sezonowana, rukola z oliwa truflowga, parmezan, marynowane kapary.

BEZGLUTENOWE

Burrata z Pesto Bazyliowym

Swieza burrata, pieczone pomidory koktajlowe, pesto z bazylii i pistacji, oliwa z pierwszego
tloczenia.

WEGETARIANSKIE - SEZONOWE

Dania glowne

39z}

52 zt

46 zt

Kaczka w Glazurze Burgundowej
Piers z kaczki wolno pieczona, redukcja z wina i fig, puree z topinamburu, grillowana cykoria.

SIGNATURE

Dorsz Atlantycki z Cytrusami
Sous-vide filet dorsza, pianka cytrynowa, mus z groszku cukrowego, chrupigce chipsy z jarmuzu.

BEZGLUTENOWE - LIGHT

Ravioli z Pieczona Dynia
Recznie lepione ravioli, pieczona dynia pizmowa, masto palone z szatwig, chips z parmezanu.

WEGETARIANSKIE - SEZONOWE

Zupy

92 zt

78 zi

64 zt

Bulion z Pieczonego Drobiu
Diugo gotowany bulion, pierozki z foie gras, olej z natki pietruszki, warzywa julienne.

CLASSIC

Krem z Pieczonego Kalafiora
Kalafior pieczony z laska wanilii, oliwa truflowa, prazone migdaty, chip z parmezanu
dojrzewajacego.

WEGETARIANSKIE - BEZGLUTENOWE

32z

28 zt



Krem Kokosowy z Trawa Cytrynowa
Mleko kokosowe, trawa cytrynowa, imbir, limonka, piklowane shiitake, olej z kolendry.

SPICY - WEGANSKIE

Kuchnia szefa

31 zt

Amuse-Bouche Szefa

Codziennie nowe trio przekasek inspirowanych rynkiem lokalnym: tartaletka, marynowany fosos,
sorbet ziotowy.

LIMITED

Poledwica Sous-Vide

Poledwica wotowa 48h sous-vide, demi-glace z jatowcem, puree z selera, karmelizowane szalotki.

SIGNATURE - PREMIUM

Sandacz z Emulsjg Szczypiorkowa

Sandacz z jeziora Roznowskiego, emulsja szczypiorkowa, kawior z pstraga, mtode warzywa w
masle.

REGIONALNE - LIMITED

Desery

29 zi

18 zi

96 zi

Cytrusowe Ciasto na Oliwie

Oliwa z pierwszego ttoczenia, kandyzowana pomarancza, krem mascarpone z miodem
lawendowym.

SIGNATURE

Mus z Gorzkiej Czekolady
70% kakao, chrupiace praline z orzechdw laskowych, sorbet z wisni, chrust kakaowy.

BEZGLUTENOWE - PREMIUM

Semifreddo z Owocami LeSnymi
Ser mascarpone, konfitura z malin i jezyn, biszkopt migdatowy, chips z biatej czekolady.
SEZONOWE

Drinki

34 74

36 zt

33zt

Koktajl Szampanski
Szampan brut, syrop malinowy, likier kwiatéw czarnego bzu, bitter grejpfrutowy.

SIGNATURE

Old Fashioned

Bourbon single barrel, bitter pomaranczowy, syrop cukrowy muscovado, skérka pomaranczy
palona.
CLASSIC

Ogrodowy Mocktail
Tonik ogorkowy, swiezy sok z limonki, syrop z biatej herbaty, bitter ogrodowy, listki miety.

BEZALKOHOLOWE - WEGANSKIE

47 z4

41 zt

29 zt

Ceny moga ulec zmianie. Zapytaj obstuge o alergeny.
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